Molbordet Buffet

Muslinger med abler og korvel

Rillette af roget torskefisk - serveret med syltede radlng
og bradchlps

Charcuteri af lokale dyr serveret med redbedehummus
*
Langtidstilberedt Skovkvaeg med timian og anis
*
Saltbagte kartofler vendt i urtevinaigrette

*

Hokidogrzeskar vendt med stegte grontsager og klaret smor
med soya

Marineret spldskal med gouda og dild
Et udvalg af lokale os*te med syltede hyben
Mandelmarcipankage med ae:aler, dolce latte og kaffe colis
Persillfpesto
Et udvalg af hvedebrod

Pris 305 kr.
(Mindst 30 kuverter)

Bestilles hos Smag * Skindergade 5 * 8400 Ebeltoft
TIf. 35 14 11 14




Globalt er dét at samles om det faelles maltid et socialt veerk-
toj som rummer kaerlighed, gensidighed og venskab. Et daekket
bord betyder det samme internationalt, nationalt og regionalt.
Vaersgo’.

Velkommen til Molbordet. God appetit.

Molbordet handler om fodevarekaerlighed og lokalpatriotisme.
Ganefryd om man vil. Karlighed til egnens retter. Dét som kom-
mer fra egen muld, stade eller trze. De fodevarer man af og til vil
ga ad kringlede stier for at fremstille lige netop i den lokale and.
Molbordet som begreb har flere familiemedlemmer. Kokkene
som tilbereder med egnens ravarer af loyalitet med naboen og
naboens nabo.

Delikatesse- og gardbutikker. lldsjeele, som tror pa udbred-
ningen af Molbofodevarer. Supermarkeder, som tor satse pa det
smalle publikum. Sidst men ikke mindst dem som skaber noget
at szlge og saette teenderne i. Producenterne og landmaendene.
Ja, avlerne i det hele taget.

Dem, som far mulden pa Djursland til at pible og gro. Dem som
slynger honning, holder far eller plukker abler i kilovis.

www.molbordet.dk



